
  

 

A LA CARTE 
 

Entrées… 

Escargots « maison » 

Les 6 :10.50 Les 12 :18.50 

Biebelaess, jambon Forêt Noire, 12.50 
smash potatoes 

Filets de caille et foie gras  16.50 

de canard sur salade 

Presskopf vinaigrette 11.50 
carottes-cèleri en crudités 

Saumon Norvégien fumé,  15.50 

toasts 

Foie gras de canard maison,  19.50 
confiture aux agrumes, toast 

 

 

 

 

 

Poissons… 

Sandre sauce Matelote 27.50 

nouilles alsacienne et son croûton  

Cordon bleu du pêcheur, 26.50 

riz basmati aux petits légumes 

Choucroute aux poissons,  27.50 

pommes de terre vapeur 

 

Viandes… 

Bouchée à la reine 23.50 

croûte pur beurre, spaëtzle 

Cordon bleu de veau, frites 25.50 

Supplément sauce crème champignons +3€ 

Rognons de veau à la moutarde 24.50 

spaëtzle maison 

Onglet de bœuf à l’échalote  23.50 

frites 

 

+ SUGGESTIONS DU MOMENT AU TABLEAU  

 

Pour les enfants (jusqu’à 12 ans)  

Volaille à la crème et aux champignons, frites ou spaëtzle 12.00 

 

Les Tartes Flambées (servies uniquement le soir) 

Traditionnelle 10. 

Gratinée 12. 

Champignons 12. 

Munster au cumin 13. 

Champignons gratinés 14. 

Bol de salade verte mélange 3. 

 

Horaires cuisine : 12H00 à 13H30 & 19H à 21H30 

 



 

Menu de la semaine… 

( Midi et Soir ) 

Entrée + Plat / Plat + Dessert :26 € / Plat seul : 17 € / Entrée + Plat + Dessert : 32 € 

 

Entrées 

Tartare de saumon 

Tagliatelles de courgettes 

Ou 

Pâté en croûte 

« Richelieu » 

Sauce tartare et pickles 

de légumes 

Plats 

Quasi de veau basse 

température 

Sauce crème champignons 

spaëtzle 

Ou 

Filet de canette 

sauce à l’orange 

Grenailles et légumes 

Desserts 

Crème brûlée aux épices 

Cœur pomme 

Ou 

Tiramisu 

Pistache-framboises 

 

 

 

Desserts ou fromages… 

Assiette de 3 fromages 9. 

Tarte du moment 8. 

Fondant au chocolat, glace vanille 8. 

Poire façon « Belle-Hélène » 9. 

Café gourmand  9. 

Baba au rhum 7. 

Irish coffee 9. 

Café Liégeois 7. 

Dame blanche 7. 

 

 

Coupe de Glace et sorbet… 

  2.5 la boule 

(Le Petit Glacier Artisan glacier à Strasbourg) 

Glaces : Vanille, Café, Yaourt, 

          Chocolat noir, Pistache 

 

Sorbets : Citron, Framboise, Fraise, 

           Mangue 

 

Supplément chantilly  1.50 

Supplément chocolat chaud  1.50 

 

Bon appétit… 

 


