
LES APERITIFS 

Le Crémant d’Alsace de la Cave du Roi dagobert à Traenheim 12.50 cl 

Brut blanc  

Rosé  

Kir au crémant   

La Coupe de Champagne 12.50 cl 

Brut classique Maison Deutz   

Les vins tranquilles 12.50 cl 

Gewurztraminer   

Pinot Gris Vendanges Tardives   

Muscat d’Alsace   

Kir au vin blanc   

Les Bières à la Pression de la Brasserie « Coq Hardy » 25 CL 

Blonde « La Spéciale »   

De saison    

PICON bière   

Les Bières à la bouteille 25cl 

SANS ALCOOL   

 

 

Menu enfant : 16.50 

Suprême de volaille à la crème et champignons 

Frites ou spaëtzle 

**** 

Coupe de glace chcolat et fritures de pâques 

 

 

 



Menu 3plats : 62.50 € 

LE MENU DE PAQUES 

2025  

La mise en bouche du chef 

     

Saumon confit aux herbes fraîches et tartare d'asperges, tuiles de pain croustillantes 

Ou 

Foie gras de canard « maison » au gewurztraminer,  confit de rhubarbe et brioche toastée 

Ou 

Œuf parfait aux morilles et mousseline de ratte, pousse d'épinards et flamm chips 

     

Gigot d'agneau de lait en basse température, son jus corsé en demi-glace 

Spaëtzle maison grillés 

Ou 

Bar de ligne poché, hollandaise au crémant d'Alsace 

Nouillettes au beurre 

ou 

Filet de bœuf grillé et  jus de veau à l'ail des ours 

Pommes paillasson 

      

Le fromages de pâques ( + 8 €) 

******* 

Pavlova aux fruits rouges, sauce chocolat blanc 

Ou 

Brownie glacé au Yuzu, tuile pistache-amandes 

 

 

Toute l’équipe du restaurant vous souhaite un excellent appétit 

Et 

De joyeuse fêtes de Pâques 


