
e t  s e s  f l a m m  c h i p s
OEUF PARFAIT AU CRÉMEUX DE SAISON       11€

À  L A  C A R T E

e t  s e s  c r u d i t é s  d e  s a i s o n
PRESSKOPF VINAIGRETTE                         11,50€

e t  s e s  t o a s t s
SAUMON NORVÉGIEN FUMÉ MAISON        15,50€

e t  s e s  t o a s t s ,  c o n f i t u r e  a u x  a g r u m e s
FOIE GRAS DE CANARD MAISON               19,50€

½ FOIE GRAS DE CANARD MAISON           11,50€

e n  e n t r é e                                         1 2 , 5 0 €   
e n  p l a t                                             1 7 , 5 0 €     

AUX CROÛTONS & CHÈVRE FRAIS            

SALADES

ST JACQUES & GAMBAS 

FAÇON CAESAR AU POISSON CROUSTILLANT 

VIANDES

e t  s e s  s p a ë t z l e s  m a i s o n  g r i l l é s

ARAIGNÉE DE VEAU À LA CRÈME 
& CHAMPIGNONS DU MOMENT                  24,50€

e t  s e s  s p a ë t z l e s  m a i s o n  g r i l l é s
s u p p l é m e n t  r i s  d e  v e a u     ( + 5 € )

BOUCHÉE À LA REINE DU COQ                   23,50€

e t  s e s  f r i t e s
s u p p l é m e n t  s a u c e  c r è m e  c h a m p i g n o n s   ( + 2 € )

CORDON BLEU DE VEAU                              25,50€

e t  s e s  s p a ë t z l e s  m a i s o n  g r i l l é s
ROGNONS DE VEAU À LA MOUTARDE        24,50€

e t  s e s  f r i t e s
s a u c e  b é a r n a i s e  o u  p o i v r e  a u  c h o i x

ENTRECÔTE GRILLÉE                                   28,50€

e t  s e s  f r i t e s ,  s a l a d e  m ê l é e
TARTARE DE BOEUF                                     23,50€

e t  s e s  n o u i l l e s  A l s a c i e n n e s
FILET DE SANDRE SAUCE MATELOTE   27,50€      

POISSONS

e t  s o n  r i z  v é n é r é
DUO DE ST JACQUES & GAMBAS           28,50€      

e t  s o n  r i z  v é n é r é
CORDON BLEU DU PÊCHEUR                 26,50€      

+ SUGGESTIONS À L’ARDOISE

MENU ENFANT

e t  s e s  f r i t e s  
o u  s e s  s p a ë t z l e s  m a i s o n  g r i l l é s

VOLAILLE À LA CRÈME
& AUX CHAMPIGNONS                                12€       

TRADITIONNELLE                                          10€
GRATINÉE                                                       12€
CHAMPIGNONS                                              12€

MUNSTER AU CUMIN                                   13€
CHAMPIGNONS GRATINÉS                         14€
BOL DE SALADE VERTE MÉLANGE               3€

 ( j u s q u ’ à  1 2  a n s )

e n  e n t r é e                                         1 7 , 5 0 €  
e n  p l a t                                             2 4 , 5 0 €    

e n  e n t r é e                                         1 6 , 5 0 €    
e n  p l a t                                             2 3 , 5 0 €     

 ( s e r v i e s  u n i q u e m e n t  l e s  s o i r s )

ENTRÉES

L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e  a u p r è s  d u  p e r s o n n e l .
P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s .

LES TARTES FLAMBÉES

e t  s e s  f r i t e s ,  s a l a d e                              p o u r  2  p e r s o n n e s
s a u c e  b é a r n a i s e  &  p o i v r e                      s e r v i e s  u n i q u e m e n t  l e  s a m e d i  s o i r

CÔTE DE BOEUF DE “GALICE”                         62€



FONDANT AU CHOCOLAT                                        9€
& SA GLACE VANILLE 

CAFÉ GOURMAND                                                    9€

BABA MAISON AU SIROP DE RHUM                      8€

CHEESECAKE SPECULOS - YUSU                          8€

CRÈME BRÛLÉE AUX FRUITS DE SAISON            9€

IRISH COFFEE                                                         9€

GLACES (LA BOULE)                                            2,80€

SORBETS (LA BOULE)                                          2,80€

SUPPLÉMENT CHANTILLY                                +1,50€
SUPPLÉMENT CHOCOLAT CHAUD                    +1,50€

Depuis 1992, Le Coq  Blanc fait vivre
à Strasbourg la passion d’une
cuisine traditionnelle alsacienne et
française.

Transmise de génération en
génération, notre établissement
perpétue un savoir-faire familial où
chaque saison inspire de nouvelles
saveurs.

Dans cette maison alsacienne, les
produits du marché dictent la carte,
et la convivialité demeure la
première des recettes.

Toute l’équipe du Coq Blanc vous
accueille avec le même plaisir,
du mercredi au samedi midi et soir
ainsi que le dimanche midi pour
partager le goût des choses simples,
bien faites, et vraies.

Bienvenue chez nous !
Restaurant Au Coq Blanc. 
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DESSERTS

ASSIETTE DE 3 FROMAGES                                  10€

À  L A  C A R T E

TARTE DU MOMENT                                                 7€

L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  d i s p o n i b l e  s u r  d e m a n d e  a u p r è s  d u  p e r s o n n e l .
P r i x  n e t s  e n  e u r o s ,  s e r v i c e  c o m p r i s .

s u p p l é m e n t  R h u m  ( + 3 € )

GLACES & SORBETS

( L e  p e t i t  G l a c i e r  /  A r t i s a n  g l a c i e r  à  S t r a s b o u r g )

p a r f u m s  :  v a n i l l e ,  c a f é ,  y a o u r t ,  c h o c o l a t  n o i r,
p i s t a c h e

p a r f u m s  :  c i t r o n ,  f r a m b o i s e ,  f r a i s e ,  m a n g u e

COUPES GLACÉES

CAFÉ LIÉGOIS                                                          9€

DAME BLANCHE                                                       9€

P hilippe Ennesser


